C\f% RESTAURANT ]EAE).BE:RIS_E‘
= CH{|PELLE Bordpiine
Merlot d’'Or ef POMero
VINARSKA LEGENDA Z POMEROLU
10. Unora 2022 od 18.00 Restaurant Chapelle hotelu U Kaplicky Pisek

VdZeni prdtelé,

mdme to potéseni Vds pozvat na unikdtni vecer ve spolecnosti vin od opravdové vinarské legendy
z oblasti Pomerol — Jeana Pierra Moueixe. Vina prijede predstavit Bertil Corgie, exportni reditel této
spole¢nosti a budete mit moZnost ochutnat vina z jejich skvélého portfolia v Cele s ikonickymi viny

Ch. Trotanoy a La Fleur Petrus v kombinaci s vybranym menu Romana DolejSe.

PROGRAM VECERA

Amuse bouche
Champagne J.M. Séleque Solessence

Carpaccio z chobotnice, omacka z ¢erveného vina
Chateau Barrail du Blanc 2018 — St. Emilon Grand Cru
Chateau Chantalouette 2018 — Pomerol

Chilsky mofsky vlk s pyré ze zauzeného pastindku, omacka z bilych lanyz(
Chateau La Grave 2014 — Pomerol
Chateau Latour a Pomerol 2014 — Pomerol

Kachni prsa, pyré z arty¢okd a omacka z portského vina
Chateau Bélair Monange 2011 — St. Emilion 1er Grand Cru Classé

Francouzské syry Ossau Iraty a Reblochon s fikovym chutney

Chéteau La Fleur Pétrus 2007 — Pomerol
Chateau Trotanoy 2004 - Pomerol

Croquembouche
Chateau Rayne Vigneau 2006 - Cru Classé de Sauternes

VECEREM VAS PROVEDE BERTIL CORGIE A DIANA SIXTOVA.
VECER PRO 30 HOSTU | CENA CELEHO VECERA 3 500 K¢

REZERVACE: diana@merlot.cz nebo info@hotelukaplicky.cz

www.merlot.cz

CiAteAU TROTANOY
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